PREVENGCAO CONTRA
0 CORONAVIRUS SNAPAS
PARA SU PERM ERCADOS ASSOCIACAO PAULISTA DE SUPERMERCADOS

CHECKLIST DAS BOAS PRATICAS PARA PREVENGAO

DE CONTAMINAGAO E CONTROLE DE INFECGAO

Para auxiliar os supermercados na Prevengcao de Contaminagao e no Controle de Infecgao
por COVID-19, a APAS preparou um checklist de boas praticas no combate a disseminagao
do Coronavirus e na manutengao do abastecimento a populagao.

As praticas listadas seguem as recomendagoes da Organizacao Mundial da Saude, Ministério
da Saude, Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria e Secretaria de Saude do Estado
de Sao Paulo, estando de acordo com o material disponibilizado no Portal APAS, com o titulo
“Medidas de Higiene Ambiental frente o Coronavirus aos Supermercados”.

O 1) A loja esta sendo mantida em condigoes sanitarias e de higiene apropriadas, conforme
o material “Medidas de Higiene Ambiental frente o Coronavirus aos Supermercados”
da APAS, ja enviada aos supermercados?

O 2) A loja mantém acgoes especificas para a prevengao e controle de pragas urbanas

e vetores (roedores, animais pegonhentos, caramujos, insetos rasteiros e voadores)?

O 3) As Instalagoes, mobiliarios e equipamentos estdao sendo mantidos em condigoes
de higiene apropriadas?

O 4) As higienizagoes sao realizadas na frequéncia adequada e por funcionarios
capacitados garantindo a manutencao dessas condigdes e minimizando o risco

de contaminagao do ambiente?

Q 5) A limpeza e a desinfeccao das lojas, instalagdes, mobiliarios e equipamentos

sao registrados em formulario com data e horario?

O 6) A area de preparagao do alimento é higienizada com frequéncia que garanta

a limpeza e desinfeccao do local?
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7) Os produtos saneantes e outros que sao utilizados para higienizagao do ambiente
sao registrados pela ANVISA - Ministério da Saude e eficazes contra a COVID-19?

8) A utilizacao dos produtos saneantes e outros esta de acordo com as instrugoes
e recomendacgdes fornecidas pelo fabricante?

9) Os produtos saneantes sao identificados e guardados em local reservado

para essa finalidade?
10) Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizagao sao proprios para a atividade
e estao conservados, limpos e disponiveis em numero suficiente e guardados em local

reservado para essa finalidade?

11) Os funcionarios responsaveis pela atividade de higienizagao das instalagdes utilizam

uniformes apropriados?

12) Ha uma rotina de desinfec¢gao minuciosa nos pontos de maior contato e circulagao
de colaboradores e clientes?

13) O descarte dos residuos solidos segue as recomendagoes da legislagao vigente
acerca do tema?

14) Os residuos coletados sao depositados em local isolado conforme a legislagao vigente?

15) Ha cartazes no ambiente de trabalho informando a forma correta de higienizagao
das maos com agua e sabao ou alcool em gel?

16) Os colaboradores tém facil acesso a locais para lavagem das maos?

17) Ha disponibilidade de alcool em gel 70% para uso dos colaboradores?

18) Os clientes tém facil acesso a locais para lavagem das maos?

19) Ha disponibilidade de alcool em gel 70% na entrada e nos diferentes setores
na loja para uso dos clientes?

20) Os clientes higienizam as maos ao entrar na loja (com agua e sabao
ou alcool em gel 70%)?



o O O O O

O OO0 O O

21) Os clientes higienizam as maos ao sair da loja (com agua e sabao
ou alcool em gel 70%)?

22) Ha cartazes informativos nos pontos de higienizagao das maos sobre a forma correta
para fazer essa higienizacao?

23) Ha cartazes informativos sobre a forma correta de higiene respiratoria e conduta
para prevencgao de contaminagao?

24) Ha cartazes informativos espalhados pela loja informando
quais sao os sintomas da COVID-19?

25) Os colaboradores e clientes sao orientados sobre as medidas de prevengao
da transmissao da COVID-19 entre os proprios colaboradores, clientes

e seus familiares?

26) Os colaboradores com sintomas da COVID-19 sao informados de que devem
se afastar das atividades através de licengca médica?

27) Os colaboradores que apresentam sintomas da COVID-19 sao afastados
de suas atividades?

28) A loja possui um plano formal e estruturado de prevengao contra a COVID-19?

29) A loja possui estratégias para evitar aglomeracdes dentro do estabelecimento?

30) A loja possui estratégias para a protecao dos funcionarios que trabalham
no atendimento direto ao cliente?

31) A loja possui um plano de contingéncia e continuidade das operagoes
em caso de contaminagao de colaborador por COVID-19?
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